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FROM WALLHAUSEN WITH LOVE

Am 10. und 1L Juni erwartet Foodie-Fans ein kulinarisches Spek’fakel sonolergleichen:
Bereits zum dritten Mal locken die Winzerbriider Schott mit ihrem »Rauberball« tber
zwei Dutzend Spi’fzenkéche und Gourmet-Experten zu sich mitten in die Wallhauser
Weinbergslqge »Backsfchen «.

Ein Gourmet-Mekka mitten im Nahetal

Das Food-Festival in Wctﬂhctusen, dem malerischen Weindorf bei Bad Kreuznotch, war beim Debut
2018 und auch im Folgejahr 2019 prompt ausverkauft und konnte sich damit bereits iber die Region
hinaus einen Namen machen. ,In diesem Jahr findet es in einer neuen Dimension statt", verrat Michel
Schott und betont damit, dass erstmals an zwei statt einem Abend tiber zwei Dutzend Kéche und
Spitzenproduzenten mit ihren Gerichten und Koéstlichkeiten iiber 600 Gaste verwohnen werden. Dabei
stehen unter anderem Sternekoch Jockl Kaiser, Rocking Chef Ralf Jakumeit, Lokalmatador Markus Pctpe
vom Meisenheimer Hof oder der chinesische Teppanyaki-Meister Xiao Wang an den Grills und
Kochtépfen. So diirfen sich die Gaste tiber viele spektakulare Trends und Erzeugnisse aus der Food-
Szene, die direkt von Produzenten wie beispielsweise Marcel Speidel (Edelbeef, bekannt aus »Kitchen
Impossible <<), Saskia Bos (Bos Food), Francois Gratien (Pqin & Tradition, luxemburgische Bdckerei) oder

den DIO.gO.SiO.S Bridern (Dragqsiots Foocls, griechisches Olivenél) prdsentier’f Werolen, freuen.

Viel, viel Liebe — und Leidenschaft

. Vieeel Liebe — das braucht's auch, um so ein Gourmet-Event unter freien Himmel auf die Beine zu
stellen", erklart Michel Schott, der gerqde dabei ist, den Shuttle-Service fur die Gaste zu organisieren.
JIm Umkreis von 20 km bringen wir alle Besucher sicher und ohne Kosten nach Hause oder in ihr
Hotel. So ein Abend wird erst dann perfekt, wenn man sich als Gast um nichts Gedanken machen
muss. . , Wir hatten auch nie ge&achf, dass unsere ]ahrgangsprdsentaﬁon mal solche Ausmafie
annimmt — ohne Leidenschaft und dem Riickhalt der ganzen Familie wére so ein Projekt undenkbar”
meint Benny Schott, der gerqde noch die letzten Flaschen des Gins » Johannes durch den Wald« aus
der hauseigenen Destille abfiﬂlt, den es natiirlich auch auf dem Rauberball ge]oen wird.



Desweiteren kommen die Gaste an diesem Wochenende nicht nur in den Genuss, die Liebhngsthrgdn-
ge aus Mctgnumﬂctschen der Schott Bros. zu probieren, sondern auch den neuen Weif3wein namens
NAHE OSTEN, der im Garei ausgebaut wurde — ein Kooperationswein, der zusammen mit dem
befreundeten Weingut Siegmund & Klingbeil in Naumburg an der Saale entstanden ist.

Wer irgenolwctnn Lust auf mehr hot, kann dann auch zwischen den phdnomenolen Bier-Wein-
Hybriden der Frankfurter Fh’igge Brauerei oder den Gins aus der neuen BACHBRAND Reihe der Schott
Familie wahlen. Und so merkt man dem Schott'schen Motto »From Wallhausen With Love« absolut
an, dass hier Regionalitat und Leidenschaft weniger Werbe- als eher gelebter Leitspruch ist — welcher
tibrigens auf jedem Riickenetikett prangt.

Johannes durch den Wald, Buzliese, Iltis-Jakob und Schnalle-Peter

Man mag sich fragen, woher oder weshalb die Weine und der Gin diese sonderbaren Namen tragen
und merkt schnell, dass auch hier die Liebe — vor allem zum Detail — nicht Halt macht.

,Den Rauberball hat es vor guf zwel ]thhunderfen schon einmal gege]oen. Als Michel uns davon
erzdhlte, eine neue Kollektion ins Leben zu rufen, die gleichzeihg Wein und Gin vereint, waren wir
sofort Feuer und Flamme", so Mone Borsellino von der Designagentur The Borsellinos, die auch die
Charaktere auf den Etiketten illustriert hat. Das aus Frankfurt und Stuttgart stammende Kreativpaar
hat seit Anfang 2011 ihr Designstudio und Wohnort nach Wallhausen verlagert. Mit dem Umzug an
die Nahe haben sie die hier noch sehr bekannten Erzdhlungen tiber den Schinderhannes und seine
Konsorten kennengelernf Es fuhlte sich fiir uns sofort richﬁg an, den verschiedenen Burgun&ern den
jeweﬂs passenden Charakter aus der Schinderhannes-Bande auf den Leib zu schneidern. Diese
Geschichte ist unfassbar spannend und passt nicht allein aufgrund der Lage des Weingutes am Rande
des Soonwalds perfekt zu den beiden Briiddern’, schwdarmt Piero Borsellino, der nicht nur die Schott Bros.
Kollektion an sich, sondern auch die neongriinen, marktshnlichen Food-Stande designt hat, an denen

die K&che ihre Gerichte anrichten werden.

Wer sich selbst ein Bild von soviel Detailliebe und Genuss machen will, der kann sich tber die Website

www.schott-brosnet eins der letzten Tickets sichern.

Tagesticket EUR 129,00 / Wochenendticket EUR 229,00 inkl. Shuttle-Service
Keine Abendkasse
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